
 
 

 

Luisa e la Rosa Isontina un “Fiore” da Gustare  
Sabato 25 Gennaio 2020  ore 20.00 

 

  Lo Chef Marco Furlano propone  
 

Aperitivo 

I Marinati e la Rosa Isontina 

Spumante Brut Millésimé 2018 Rosé Tenuta Luisa 

 

La “Caesar Salad”  Rosa Isontina 

Ribolla Gialla 2018 Tenuta Luisa  

 

Carpaccio di Branzino con la Rosa Isontina 

Friulano 2018 Tenuta Luisa  

 

Il Risotto alla Rosa Isontina e Gamberi  

Sauvignon 2018 Tenuta Luisa  

 

Sorbetto  

 

I Ravioli d’Anatra con salsa all’arancia e la Rosa Isontina 

Desiderium 2015  I Ferretti Tenuta Luisa 
 

 

Guancia di Manzo brasata al Refosco 

La Rosa Isontina al salto 

Rôl 2016   I Ferretti Tenuta Luisa  

 

L’Oro di Ramandolo 

Ramandolo Bressani   

 

Caffè 

  Kafa Forest Coffee Ethiopia selezione Lavazza 

 

Costo della serata 55,00 € compresi i vini in abbinamento 

 


