
	

	

 
Il Pesce tra Champagne e Spumanti 

Sabato 12 Ottobre 2019 dalle ore 20.00 

 
Lo Chef Marco Furlano propone 

 
Menù  

 
Ostriche Belon  

Champagne Taittinger Cuvée Prestige Francia 
 

Tartara di spada con finocchio e arancio 
 Ribolla Gialla Brut Collavini Friuli  

 
Scampo con Fois Grass e Passion Fruit  

Berlucchi ’61 Nature Lombardia  
 

Risotto Fasolari Capesante e polvere di Alghe 
Gaudensius Brut Blanc des Noirs Sicilia  

 
Ravioli di Mais con Insalata di Baccalà e Cipolla di Cavasso 

Medot Brut “48” Slovenia  
 

Trancio di Rombo gratinato con Porcini 
Champagne Huré Frères Invitation Francia  

 
Il Limone con il lampone  

 
Caffè  

 Grappa Nonino Antica Cuvée  
 
-- 

Costo a persona 75,00 € compresi i vini in abbinamento 


