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Spumanti 

 

 

Ruggeri Prosecco 

'Giall'oro' extra dry        18.00  3.00 

glera, verdisio, perera 

'Giustino Bisol' 2011 extra dry      20.00  3.50 

  glera 

Cartizze d.o.c.g.        24.00  4.00 

  glera 

Metodo Charmat Friulano 

Eugenio Collavini 

Ribolla Gialla Brut 2012 (1500 ml)     60.00  5.00 

Ribolla Gialla Brut 2012       30.00  5.00 

 

Metodo Classico Italiano 

Dorigo   Friuli  

Brut Cuvée          35.50  6.00 

Chardonnay, Pinot Nero 

Michelutti  Friuli 

Ribolla Gialla, Chardonnay      27.00  5.00 

Tenuta Angoris 

16 48    Brut ’12 Chardonnay       30.00  5.00 

Villa Parens   Friuli  

Chardonnay, Ribolla Gialla      30.00  5.00 

Monsupello Oltrepo Pavese 

Nature Pinot Nero        30.00  5.00 

Rosé  Pinot Nero        30.00  5.00 

Rocche dei Manzoni  Piemonte 

Valentino Brut Zero 2001 - 2005      55.00   

Firriato  Sicilia 

Gaudensius  Brut Blanc des Noirs     24.00  4.00 

Nerello Mascalese 
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Franciacorta D.O.C.G 

 

Berlucchi 

Cellarius  Rosé ‘ ‘10       37.00  6.00 

  pinot nero, Chardonnay  

’61 Brut Nature        37.00  6.00 

  chardonnay,  pinot nero 

’61 Satèn         37.00  6.00 

  chardonnay 

’61 Brut         30.00  5.00 

  chardonnay,  pinot nero 

 

Cà del Bosco 

Franciacorta Cuvée Prestige (1500 ml)     75.00    

  chardonnay, pinot nero, pinot bianco 

Franciacorta Cuvée Prestige       37.00    

  chardonnay, pinot nero, pinot bianco 

Franciacorta Saten Millesimato 2002     55.00    

  chardonnay, pinot bianco 

Franciacorta Cuvée Annamaria Clementi 2006    99.00    

  chardonnay, pinot bianco 

 

Bellavista 

Franciacorta Cuvée Brut       37.00  6.00 

  chardonnay, pinot nero, pinot bianco 

Franciacorta Vendemmia 2010 Brut la Scala    54.00   

  chardonnay, pinot nero 

Franciacorta Saten 2010       54.00  6.00 

  chardonnay 

 

Antica Fratta 

Franciacorta Essence Rosè  ‘10      35.00  6.00 

  chardonnay, pinot nero 
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Trento D.O.C.  

Ferrari 

Riserva Lunelli 2002       70.00 

 chardonnay 

Giulio Ferrari Brut 2001       110.00   

  chardonnay 

Ferrari Perlé 2004 Rosè       55.00   

 pinot nero, chardonnay 

Ferrari Perlé  2008 Brut       42.00   

 chardonnay 

 Altemasi 

Brut Millesimato ’10  (1500 ml)      60,00 

 

Slovenia 

Medot 

Forty Eight Brut        30.00  5.00 

Cuvée Brut         40.00  7.00 

chardonnay, pinot nero, Ribolla Gialla 

 

 

 

 

Champagne 

Pierre Gimonnet & Fils 

Special Club 2000 Blanc de Blancs     75.00 

  chardonnay 

 

Philippe Landreat 

Brut Tradition        48.00  8.00 

chardonnay, pinot nero 

 

Champagne 
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Laurent – Perrier  Maison fondée en 1812 

Brut          60.00 

  chardonnay, pinot nero,  pinot meunier 

Demi – Sec         60.00 

  chardonnay, pinot nero,  pinot meunier 

Millésimé 2004        79.00 

  Chardonnay, pinot nero 

Cuvée Rosé         99.00 

pinot nero 

Bollinger  Maison fondée en 1829 

Special Cuvée        70.00 

  pinot nero 80% 

Special Cuvée Rosé       99.00 

pinot nero 62%, chardonnay 24%, pinot meunier 14% 

La Grande Année 2005       155.00 

  pinot nero 60%, chardonnay 40 % 

la Grande Année Rosé 2004      190.00 

  pinot nero 90%, 10% chardonnay 

Louis Roederer  Maison fondée en 1776 

Brut Premier         70.00 

  pinot nero, chardonnay, pinot meunier 

Brut Nature Starck 2006       110.00 

  pinot nero, chardonnay 

Brut Premier  (magnum)       140.00 

  pinot nero, chardonnay, pinot meunier 

Cristal Brut Millésimé 2005      220.00 

  pinot nero, chardonnay 

Maison de Venoge Maison fondée en 1837 

Brut Blanc de Blancs 1995       85.00 

  chardonnay 

Brut 1995 Millésimé        95.00 

  pinot nero, chardonnay, pinot meunier 

Georges H. Mumm  Maison fondée en 1827 

Brut Premier    pinot nero, chardonnay, pinot meunier    48.00 

 

Vini bianchi Italiani 
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Friuli Venezia Giulia 

 

Aquila del Torre 

At Sauvignon Blanc ‘13       18.00  3.00  

At Riesling ‘13        18.00  3.00  

Oasi  Picolit ’12        42,00  6.50 

Bastianich 

Vespa Bianco  ‘12        39.00  6.50  

  Chardonnay, Sauvignon, Picolit 

Belluzzo 

Perla Bianca ‘15        18.00  3.00  

  Friulano, Sauvignon 

Beltrame 

Chardonnay ’15        15.00  2.50  

Borgo delle Oche 

Traminer aromatico ’14 – ‘16      15.00  2.50  

Borgo del Tiglio  

Collio Bianco  ’15        28.00  4.50  

Borgo San Daniele 

Friulano ’15         22.00  3.50 

Arbis Blanc ’13         32.00  5.50  

  Chardonnay, Pinot Bianco, Sauvignon, Tocai Friulano 

Castello di Rubbia 

Vitovska ‘11         24.00  4.00 

 

Castelvecchio 

   Sauvignon ‘14        15.00  2.50  

 

Colutta Gianpaolo 

Ribolla Gialla ’15         16.00  2.60  

 

 

Damijan Podversic 

Ribolla Gialla  ’06 - '07       39.00  6.00 
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Bianco Kaplja  '06        36.00  5.60 

 Chardonnay, Friulano, Malvasia Istriana  

Malvasia ’07         39.00  6.50 

 Nekaj ’07 Friulano       39.00  6.50 

Eugenio Collavini 

Broy '14          35.00  6.00 

 Chardonnay, Friulano, Sauvignon 

Gigante  

 Friulano ’16         18.00  3.00 

 Friulano Vigneto Storico ‘16      25.00  4.00 

 

Gravner 

Ribolla Gialla '97        140.00 

 

Il Carpino 

 Chardonnay ’10 Selezione       24.00  4.00 

 Ribolla Gialla ’14  Vigna Runc      15.00  2.80 

 

Il Roncal 

Ploe di Stelis  ‘14        19.00  3.20 

 Riesling, Chardonnay, Sauvignon 

 

Jermann 

Vecchia Contea-Stara Grofija      34.00  5.60 

  Pinot Bianco, Chardonnay  

Chardonnay ’13        23.00  3.80 

 Pinot Grigio ’13        23.00  3.80 

Vintage Tunina ’12        58.00   

Vinnae ’13 Ribolla Gialla ’13      23.00  3.80 

 Capo Martino ’13         70.00 

 

La Magnolia 

Friulano '16         12.00  2.00 

Lis Neris 

Lis ’09   Pinot Grigio, Chardonnay, Sauvignon Blanc   28.00  4.50 
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Pinot Grigio ‘14        20.00  3.50 

Gris Pinot Grigio ‘13       28.00  4.50 

Luisa 

Friulano ‘13         15.00  2.50 

Desiderium  ’14        26,00  4.50 

 Chardonnay, Friulano,  Sauvignon Blanc 

La Viarte 

Friulano Liende ’15        32.00   5.50 

Pinot Grigio ‘16        18.00   3.00 

Sauvignon Liende ‘15       21.00   3.50 

Sauvignon ’10        32.00   5.50 

Lìende ’96 – ’98 – ’99 – ’05 – 07      40.00   8.00 

 Tocai, Pinot Bianco, Sauvignon, Riesling, Ribolla Gialla 

Livio Felluga 

Terre Alte  ‘10        60.00    10.00 

 Friulano, Pinot Bianco, Sauvignon 

Illivio ‘14         35.00    6.00  

 Pinot Bianco, Chardonnay, Picolit 

Ribolla Gialla ‘15        24.00    4.00  

Livon 

Friulano ‘14         16.50    2.80 

Friulano Manditocai ’13       33.00    5.80 

Ribolla Gialla ’16 RoncAlto      22.00    3.50 

Malvasia Istriana Soluna ’13      22.00    3.80 

Pinot Grigio ’13 Braide Grande      22.00    3.80 

Solarco ’15 – ‘16        22.00    3.50 

  Friulano, Ribolla Gialla 

GRAN CRU 

Braide Alte ’98 - '01 – ’02 – ’04 – ’07 – ’08 – ’13    39.50    6.50 

  Chardonnay, Sauvignon, Picolit, Moscato Giallo 

Petrussa 

Chardonnay S Elena ’13 – ‘15      28.00      4.00 

Sauvignon ‘13        19,00      3.00 

 

Primosic 

Ribolla Gialla Riserva ‘08       28.00  4.60 
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Ribolla Gialla ’14        16.00  2.50 

 

Raccaro Dario 

Collio Bianco'08        24.00  4.00 

  Pinot Grigio, Sauvignon 

 

Renata Pizzulin 

Malvasia  ‘15         22.00  3.50 

Chardonnay ‘15        22.00  3.50 

 

Ronco del Gelso 

Friulano Toc’ Bas ‘15       18.00  3.00 

 

Schiopetto 

Friulano ’12         26.00  4.50 

 

Scubla 

Friulano ’14         18.00  3.00  

 

Skerk 

Vitovska ‘09 - ‘15        36.00  6.00 

Malvasia '09 - ‘15        36.00  6.00 

 

Tenimenti Civa di Bellazoia 

Ribolla Gialla ‘16        18.00  3.00 

Friulano ’16         18.00  3.00  

Sauvignon ’16         18.00  3.00 

 

Tenuta Cà Bolani 

Sauvignon Aquilis ‘11       28.50  4.70 

 

Tenuta di Angoris 

 Chardonnay Spìule ‘15       25.00  4.00 

 

Toros 
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Friulano ’16         30.00  5.00 

Valchiarò  

Nexus Friulano ’14        18.00  3.00 

Venica & Venica 

Sauvignon Ronco del Cerò '14      27.00  4.50 

Sauvignon Ronco delle Mele '11 – ’14 – ‘16    48.00   

Friulano '14 - ‘16        20.00  3.50  

Vigna Petrussa 

Richenza '13         24.00  4.00 

  Riesling Renano, Malvasia istriana, Verduzzo, Tocai Friulano, Picolit 

Vie di Romans 

Dolée Tocai friulano '06 – ‘15      32.00  5.50 

Dessimis Pinot Grigio '03       29.00  5.00 

Vieris Sauvignon Blanc ’15      35.00  6.00 

Chardonnay ’15        35.00  6.00 

 

Villa Russiz 

Riesling ’11         25.00  4.50 

Pinot Grigio ’11 – ‘14       25.00  4.50 

Pinot Bianco ‘11        25.00  4.50 

Grafin de La Tour Chardonnay '06     48.00 

Sauvignon  ‘13        25.00  4.50  

Sauvignon de La Tour '05       52.00 

Sauvignon de La Tour '02       52.00 

Sauvignon de La Tour '09 (1500ml)     85.00 

 

Vodopivec 

Vitovska  '06         57.00  10.00 

 

Zidarich 

Vitovska '04 – ‘09        30.00  5.00 

 

 

Sardegna 
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Capichera 

Vigna 'ngena '16        36.00  6.00 

  Vermentino di Gallura 

Vigna Lintóri ‘16        22.00  3.50 

  Vermentino di Gallura 

 

 

Abruzzo 
 

Valentini 

Trebbiano d'Abruzzo '04       59.00   10.00 

 

 

Alto Adige 
 

Colterenzio  

Gewürztraminer  ’10 – ‘14       18.00   3.00 

Chardonnay Altkirch  ’14       17.00   2.80 

Brunnenhof  

Gewürztraminer ‘13        26.00  4.50  

 

 

Veneto 
 

Cantina di Custoza 

Garganega del Garda ‘11       10.00  1.60 

Custoza Superiore “Le Noci” ‘10      18.00  3.00 

 

 

 

 

Lazio  
 

Cantine Sant’Andrea 

Moscato di Terracina Oppidum '14      13.00   2.50 
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Sicilia 

Firriato 

Favinia  ’13 La  Muciara       31.00  5.50 

  Grillo, Catarratto, Zibibbo 

Valle d’Aosta 

Les Cretês 

Petite Arvine ‘12        19.00  3.30 

 

Vini bianchi del mondo 

 

Germania  

Rhein-Nierstein Luis Guntrum 

 Gewürztraminer Spatlese Trocken '06     32.00  5.20 

Hattenheim Nussbrunnen Schloss Schönborn 

 Riesling  ‚10         27.00  4.50 

Slovenija 

Ferdinand 

Ferdinand - Rebula   ’03  -  '04      19.50  3.10 

 

Burja  Primoz Laurencic 

Burja Bela ’09   Ribolla gialla – Malvasia – Riesling Italico 29.00  4.80 
 

 

Korenika & Moškon 

Paderno Malvazija Istriana ’08      25.00  4.00 

Malvazija Istriana ’13 Selezione      28.00  4.00 

 

 

Francia  

Borgogne 

Albert Pic 
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Chablis  ’15 Saint Pierre  Chardonnay    37.00  6.00 

Chablis '09 – ‘15 Grand Regnard Chardonnay    59.00   

Chablis 1° CRU ‘02  Pic 1er    Chardonnay    119.00 

Domaine de William Fevre 

Chablis '09         36.00  6.00 

Chardonnay 

Vallèe de la Loire 

Chãteau du Nozet Ladoucette 

Pouilly Fumè '04      37.00  6.20 

Sauvignon 

Alsace 

 

Domaines Schlumberger 

Fleur de Guebwiller Gewürztraminer ’04  - '10    32.50  5.50 

Cotes de Provence 

 

Bandol Domaines Ott  

Château Romassan Cœur de Grain ‘12  rosè   41.00  7.00 

Shiraz, Grenache 

 

Austria  

Kamptal 

Loimer 

Gruner Veltliner ’13         24.00  4.00 

Riesling Langenlois Seeberg 1  ’12       69.00   

 

Nuova Zelanda 

Palliser Estate 

Sauvignon Blanc ’15        37.00  6.00 

 

Vini rossi italiani 
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Friuli Venezia Giulia 

Aquila del Torre 

At Refosco ‘13        18.00  3.00 

At Merlot ’12         18.00  3.00 

Solsire Merlot, Refosco       29.00  4.80 

Bastianich 

Vespa Rosso ’09- ‘10 Merlot, Refosco, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 35.00  5.80 

 Calabrone ’11  Refosco, Merlot, Pignolo, Schioppettino    75.00   

Beltrame 

Pinot Nero ’14        14.00  2.50 

Borgo del Tiglio  

Collio  ’08 – ‘13        25.00  4.30 

Borgo San Daniele  

Gortmarin ‘09        65.00   

Bressani Giuseppe 

Refosco ’14         18.00  3.00 

Merlot Riserva ’13        24.00  4.00 

Refosco Riserva ‘12       24.00  4.00 

Casella 

Merlot ‘08         20.00  3.50 

Tazzelenghe ‘09        20.00  3.50 

Castello di Buttrio 

Refosco ’13 – ‘14        22.00  4.00 

Castello di Rubbia 

Terrano ’13         24.00  4.00 

Castelvecchio 

Merlot Vintage selection '03      30.00  6.00 

Refosco d.p.r. ’10        19.00  3.30 

Terrano '01 – ’04 – ‘12       28.00  4.80 

 

 

 

Colutta Gianpaolo 

Pignolo '02         60.00  
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Damijan Podversic 

Rosso Prelit '08        34.00  6.50 

  merlot, cabernet sauvignon 

Rosso Prelit '08 Magnum       70.00  6.50 

  merlot, cabernet sauvignon 

 

Di Gaspero Flavia e Umberto 

Refosco Tipico di Faedis ’12 – ‘13     20.00  3.00 

 

Dorigo 

Cabernet Franc ‘12        19.00  3.30 

Refosco ’11         19.00  3.30 

Merlot ’13          19.00  3.30            

Tazzelenghe Ronc di Juri '99 -  ‘06     36.00  6.00 

Pignolo di Buttrio '04  e  ‘06      62.00 

Montsclapade '05 –  ’06 - ‘09      50.00   

  Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot 

Montsclapade '04        50.00   

  Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot 

Montsclapade '03        50.00   

  Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot 

Montsclapade '02        50.00 

 Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot 

Montsclapade '01        50.00 

  Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot 

Montsclapade '00        55.00 

  Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot 

Montsclapade '99        55.00 

  Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot 

 

 

 

Dri Giovanni 

Merlot '07         17.50  2.90 

Il Roncat rosso '03        38.00  6.20 
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 Refosco, Schioppettino, Cabernet Sauvignon, Merlot 

Il Roncat rosso  '99        46.00  6.20 

  Refosco, Schioppettino, Cabernet Sauvignon, Merlot 

Il Roncat rosso '99 (1500 ml)      76.00 

  Refosco, Schioppettino, Cabernet Sauvignon, Merlot 

 

Eugenio Collavini  

 Merlot Dal Pic '03 – ‘02       36.00  6.00 

 

 

Giavitto Paolo 

Pignolo '04         20.00  4.00 

 

Gori 

Refosco d.p.r. ’12        16.00  2.80 

Pinot Nero ‘13        18.00  3.00 

 

Il Carpino  

Merlot '10         19.00  3.30 

Cabernet Sauvignon  ’12       20.00  3.50 

Rosso Carpino ’09        30.00  5.00 

Merlo, Cabernet Sauvignon 

Il Roncal  

Schioppettino ‘13        20.00  3.50 

 

Jermann 

Pignacolusse ‘07        35.00  6.00 

Blau & Blau ‘13        27.00  4.50 

Red Angel ‘13        24.00  4.00 

Vigna Truss ‘06        70.00 

Pinot Nero Lonsblau ’13       70.00 

 

 

 

Job 
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Refosco '08 – ‘11        24.00    4.00 

 

Kante 

Terrano '95         31.00    6.20 

 

Keber Edi 

Merlot  ’09         33.00    5.50 

 

La Magnolia  

Ubi Es '10         16.00    2.90 

Merlot, Schioppettino 

 

La Roncaia 

Merlot '06 – ‘09        21.00    3.50 

 

La Tunella 

Schioppettino ‘12        27.00    4.50 

Pignolo  ‘11         33.00    5.50 

L’Arcione ‘11         35.00    6.00 

  Pignolo, Schioppettino 

 

La Viarte 

Merlot '05         21.00    3.50 

Pignolo '03         72.00  

Pignolo '99         80.00 

Tazzelenghe '97        60.00  10.00 

Tazzelenghe '96        60.00  10.00 

Ròi '99   Merlot, Cabernet    35.00    6.00 

Schioppettino ’08        39.00    6.50  

Schioppettino ’10        30.00    5.00  

 

 

Le Due Terre 

Pinot Nero ’12          42.00  7.00  
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Le Vigne di Zamò 

Merlot Vigne 50 anni  ‘06       36.00  6.00 

Schioppettino '96        36.50  6.00 

Zamò Rosso '01        20.00  3.50 

  Merlot, Cabernet Sauvignon 

Ronco dei Roseti '00       37.50  6.20 

  Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Pignolo 

Ronco dei Roseti '99       37.00  6.10  

  Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Pignolo 

Ronco dei Roseti '97       39.00  6.80 

  Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Pignolo 

Ronco dei Roseti '96       41.00  7.00 

  Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Pignolo 

Ronco dei Roseti '95       43.00  7.10 

  Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Pignolo 

Lis Neris 

Cabernet Sauvignon ‘14       22.00  3.50 

Lis Neris rosso '00        44.50  7.30 

  Merlot, Cabernet Sauvignon 

Lis Neris rosso '98        46.50  7.80 

  Merlot, Cabernet Sauvignon 

Luisa 

Cabernet Sauvignon ‘14       15.00    2.50 

Cabernet Sauvignon ’11 Riserva “I Ferretti”    22.00    3.60 

Refosco d.p.r. ’11 Riserva “I Ferretti”     22.00    3.60 

 

Livio Felluga 

Refosco dal peduncolo rosso  ‘07      36.00    6.00  

Pignolo  ’09         45.00    7.50 

Sossò ‘08         65,00  

Merlot, Refosco, Pignolo 

 

 

Livon 

Eldoro Pignolo ’13        29.00    4.90 

Refosco ’15 Riul        27.00    4.50 



19 

Cabernet Sauvignon ’15 Roncal Alto     22.00    3.50 

GRAN CRU 

Tiare Blu '07        28.00    4.60 

  Merlot, Cabernet Sauvignon 

Merk 

Mezzo Secolo Riserva '99       37.50    6.20 

 Refosco dal Peduncolo Rosso 

Miani 

Rosso 2012         80.00  

  Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon 

Merlot  Filip  ’12         145.00 

Michelutti 

Pignolo '07         28.00    6.60 

Micossi 

Franconia ’15        13.00    2.00 

Moschioni 

Celtico rosso '01 – ‘08       37.00    6.00 

  Merlot, Cabernet Sauvignon 

Rosso Bisest ’10        32.00    5.50 

  Pignolo, Schioppettino, Merlot, Cabernet Sauvignon 

Rosso Bisest  ’10  (1500 ml)      64.00     

  Pignolo, Schioppettino, Merlot, Cabernet Sauvignon 

Pit Franc  (1500 ml)        99.00     

  Merlot 

Petrussa 

Schioppettino di Prepotto ‘15       36.00    6.00 

Pierpaolo Pecorari 

SELEZIONE XV CRU 

 Merlot Baolar '07       33.00    5.00 

 Merlot Baolar '07 (1500 ml)     56.00 

 Refosco Tao '04  (1500 ml)     78.00 

 

 

Renata Pizzulin 

Refosco ’13         24.00  4.00 
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Raccaro 

Cabernet Franc  ‘11        19.00  3.30 

 

Ronco delle Betulle 

Narciso rosso '04        38.00  6.30 

  Merlot, Cabernet, Refosco 

Narciso rosso '03        38.00  6.30 

  Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

Narciso rosso '96        37.00  6.30 

  Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

Rosazzo Pignolo ’04 – ’05 - '06      44.00   

 

Rodaro Paolo 

Romain Refosco dal peduncolo rosso '03    36.00  6.00 

Romain Schioppettino '04       21.50  3.70 

 

Ronchi di Cialla 

Schioppettino ‘11        54.00   

 

Ronco del Gnemiz 

Rosso del Gnemiz '00       45.00   

  Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

 

Russiz Superiore 

Riserva degli Orzoni '00       45.00   

  Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc 

 

Schiopetto   

Rivarossa ’11 – ‘15       24.00  4.00 

Merlot. Cabernet Sauvignon         

 

 

 

Scubla 

Refosco  ‘11         20.00  3.50 

Merlot ’11 – ‘13        20.00  3.50 
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Rosso Scuro  ’00  -  '06       28.00  5.00 

 Merlot, Cabernet Sauvignon 

 

Skerk 

Terrano '06   - ‘09        25.50  4.10  

 

Tenuta Villanova 

Cabernet Sauvignon ‘07       19.00  3.00 

FRAIA  ’07         24.00  4.00 

Merlot, Cabernet Sauvignon  

Toros 

Merlot Selezione ’07       55.00 

 

Torre Rosazza 

Refosco ’13         18.00  3.00 

Altro merlot '97        35.00  5.90 

 

Valchiarò 

Merlot  Riserva  '11        18.00  3.00 

 

Valle 

L'Araldo '02 Merlot, Cabernet Sauvignon, Refosco    22.50  3.75 

 

 

Valpanera. 

Refosco dal peduncolo rosso Riserva  '06    30.00  5.00 

 

Venica & Venica 

Refosco Bottaz '03        33.00  5.50 

Merlot Perilla  ’08        33,00  5.50 

Merlot Perilla  ’06  (1500 ml)      69,00  

Merlot  ‘15         21,00  3.50 
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Vigna Petrussa 

Cabernet Franc ‘13        17.00  2.80 

Ri Nera ’15         17.00  2.80 

Schioppettino di Prepotto  ’15       24.00  4.00 

 

Villa Russiz 

Cabernet Sauvignon ’12       28.00  4.60 

Merlot '10         30.00  6.00 

Merlot '09         30.00  6.50 

Merlot '05         30.00  

Merlot '02         30.00  

Merlot '97         30.00  

Merlot Graf de La Tour '08       60.00 

Merlot Graf de La Tour '07       60.00 

Merlot Graf de La Tour '09 (1500 ml)     125.00 

 

Villa Parens 

Pinot Nero ’13        29.00  5.00 

 

Vinnài del'Abbàte 

Cabernet Sauvignon '04       14.50  2.40 

Ronco dei Benedettini '00 (1500 ml)     48.00  8.00 

  Merlot, Cabernet Sauvignon 

 

Vistorta Conti Brandolini d’Adda 

Merlot '03         28.50  5.00 

Merlot '06         28.50  5.00 

Merlot '07         28.50  5.00 

Merlot '09         28.50  5.00 

 

 

 

Walter Filiputti 

Pignolo '99         73.00 

Prima Vigna riserva '99       63.00 
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  Pignolo 

Filip di Filip '98        25.00  4.15 

  Merlot, Cabernet Franc 

Zidarich 

Terrano '04         30.00  5.00 

 

 

 

Veneto 

Cantina di Custoza 

Cordisasso ’08         19.00  3.10  

Corvina Veronese, Cabernet Sauvignon 

Allegrini 

La Poja '99         60.00  10.00 

  Corvina Veronese 

Amarone '01         65.00 

  Corvina Veronese, Rondinella, Oseleta 

Caterina Zardini 

Amarone ‘03         68.00  

  Corvina Veronese, Corvinone, Rondinella 

Dal Forno Romano 

Valpolicella superiore '03       104.00 

  Corvina, Rondinella, Croatina, Oseleta 

Amarone '02         290.00 

  Corvina, Rondinella, Croatina, Oseleta 

La Pala 

Amarone '02         58.50  9.70 

  Corvina Veronese, Rondinella, Molinara 

Quintarelli 

Amarone della Valpolicella '98      250.00 

  Corvina,Rondinella, Cabernet, Nebbiolo, Sangiovese, Croatina 

Valpolicella Classico Superiore '99     60.00 

  Corvina, Rondinella, Cabernet, Nebbiolo, Sangiovese, Croatina 

Trentino Alto Adige 
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Rametz 

Cabernet Riserva '91       20.70  3.45 

 

Colterenzio 

Schiava Menzenhof ’09       14.50  2.50 

Pinot Nero St. Daniel Riserva  ‘13     27.00  4.20 

Pinot Nero Villa Nigra Cornell ’07 13 (1500 ml)    66.00 

Lagrein  Sigis Mundus Cornell ’07 (1500 ml)    62.00 

Pinot Nero St. Daniel Riserva ‘12  (1500 ml)    56.00 

 

Franz Haas 

Pinot Nero '11        29.00  5.00 

Pinot Nero Schweizer ’10       48.00   

Pinot Nero Schweizer ’09 (1500 ml)     92.00  

 

Brunnenhof 

Lagrein ’15         27.00  4.50 

Pinot Nero Riserva ’14       42.00  7.00 

 

 

 

Piemonte  

 

Marchesi di Barolo 

Barolo Valletta '93        51.50   

Tenuta Gancia Nei Cannubbi 

Barolo '90         65.00 

Fontanafredda 

Barolo La Rosa '98        57.00   

Andrea Oberto 

Barolo ‘10         34.00   
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Conterno Giacomo 

Barolo Cascina Francia ‘06      120.00 

Barolo Riserva Monfortino '02      480.00 

 

Gaja 

Sito Moresco '11        43.00  8,00 

  Nebbiolo, Barbera, Merlot 

Barolo ’13         85.00 

  Nebbiolo 

Barbaresco ’13        190.00 

  Nebbiolo 

Barbaresco ’97        248.00 

  Nebbiolo 

Sorì San Lorenzo '99       270.00 

  Nebbiolo 

Sorì San Lorenzo '97       280.00 

  Nebbiolo 

Sorì Tildin '99        270.00 

  Nebbiolo 

Costa Russi '99        270.00 

  nebbiolo 

Darmagi '99         182.00 

  Cabernet Sauvignon 

 

Rabagja Bruno Rocca 

Barbaresco Maria Adelaide '04      92.00 

Barbaresco Coparossa '04       63.00 

Roero Franco 

Il Professore ‘11        16.00  2.90 

 Barbera DAsti 

Sandrone Luciano 

Dolcetto d’Alba '06        17.00  2.90 

 Dolcetto 

Hastae 

Quorum '03         65.00 

Barbera d'Asti Produtori Piemontesi (Berta; Braida; Coppo; Chiarlo; Prunotto; Vietti) 

 

 

Rocche dei Manzoni 
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Barolo 2003         60.00 

  Nebbiolo 

Quatr Nas 2001 – ‘10       46.00  7.75 

  Nebbiolo, Merlot, Pinot Nero, Cabernet Sauvignom 

 

 

Trentino 

Mori Colli Zugna 

Lagrein 2007         19.00  

 

 

Emilia Romagna   

Rinaldini 

Lambrusco Vecchio Moro       11.00  1.80 

  Lambrusco Grasparossa, Ancellotta 

 

 

Toscana 

 

Biondi Santi 

Brunello di Montalcino '90       990.00 

  Sangiovese Grosso 

Brunello di Montalcino '94       780.00 

  Sangiovese Grosso  

Brunello di Montalcino '97       780.00 

  Sangiovese Grosso 

Sassoalloro '97        60.00 

 

San Giusto a Rentennano 

Chianti Classico ’12        24.00  4.00 

  Sangiovese  Cannaiolo  

 

Fattoria Casa di Terra 

Moreccio ’14         18.00  3.00 

  Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah  
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Cà Marcanda 

Camarcanda '00        75.00 

  Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

Magari '04         48.00  8.00 

  Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

Magari '01         45.00  7.50 

  Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

Promis  ’02 - '04 – ‘11       31.50  6.10 

  Merlot, Shyrah, Sangiovese 

 

Castello Banfi 

Summus Sant'Antimo '88       85.00 

  Sangiovese, Cabernet Sauvignon 

Excelsus Sant'Antimo '95       85.00 

  Cabernet Sauvignon, Merlot 

 

Castello Romitorio 

Brunello di Montalcino '94       52.00  8.60 

  Sangiovese Grosso 

 

Fattoria la Massa 

Giorgo Primo Chianti Classico '97                                                    52.00   8.60 

             Sangiovese 

 

Fattoria le Pupille  

Poggio Valente '00        31.00  6.00 

  Sangiovese, Alicante 

 

La Mozza 

Morellino di Scansano ‘10       19.00  3.20 

  Sangiovese, Syrah, Alicante, Colorino, Ciliegiolo 
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Marchesi Incisa della Rocchetta 

Sassicaia '05         300.00 

  Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc  

Sassicaia '99         350.00 

  Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

Sassicaia '97         250.00 

  Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

 

Tenimenti Angelini 

Val di Suga Brunello di Montalcino '97     36.00  6.00 

  Sangiovese 

Val di Suga Rosso di Montalcino '00     35.00  5.80 

 Sangiovese 

San Leonino Salivolpe '95       36.00  6.00 

 Syrah 

 

Tenimenti Ruffino 

Romitorio di Santedame '99      52.00  8.70 

  Colorino, Merlot 

 

 

 

Umbria 

Arnaldo Caprai 

Sagrantino di Montefalco Collepiano '04     53.00   8.70 

Sagrantino di Montefalco 25 anni '04     70.00 

Antonelli San Marco 

Sagrantino di Montefalco Collepiano '05     34.00   5.70 
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Marche 

Guido Cocci Grifoni 

Rosso Piceno '97        38.00 

  Montepulciano , Sangiovese  

Conti di Buscareto 

Rosso Piceno '09        15.00  2.50 

  Montepulciano , Sangiovese  

Lacrima di Morro d’Alba ‘10      18.00  3.00 

  Lacrima nera 

Abruzzo 

Valentini 

Cerasuolo Montepulciano d'Abruzzo '05     50.00  8.30 

Montepulciano d'Abruzzo '01      140.00 

Campania 

I Feudi di San Gregorio 

Serpico '99         42.00  7.00 

Aglianico  

Mastroberardino 

Mastro Rosso '02        12.00  2.00 

 Aglianico, Piedirosso, Sciascinoso 

Radici Taurasi  ’96 – ’97 – ’98 - '99     34.00  5.60 

 Aglianico 

Puglia 

Rivera 

Cappellaccio '96 Riserva       32.00  5.10 

  Aglianico 

Castello Monaci 

Artas ’09          32.00  5.10 

  Primitivo 

Villa Mottura 

Primitivo del Salento ‘09, vigneti Le Pitre    19.50  3.30 

Negroamaro ’10, vigneti Le Pitre      18.00  3.00 
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Lazio 

Casale del Giglio 

Madreselva  ’09         25.00  4.50 

 Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot 

 

 

Basilicata 

Paternoster 

Don Anselmo '95        52.00  8.60 

  Aglianico 

Terre degli Svevi 

Aglianico del Vulture Serpara ‘07      33.00  5.60 

   

 

Sicilia 

Planeta 

Santa Cecilia   ’01  -  '02        29.50  5.00 

  Nero d'Avola 

Syrah ’02         26.50  4.40 

Firriato 

Harmonium ’10        32.00  5.50 

           Nero d'Avola 

Ribeca  ’10         32.00  5.50 

  Perricone 

Cavanera  ’09        32.00  5.50 

  Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio 

Santagostino ‘13        25.00  3.50 

  Nero D’Avola, Syrah 

Chiaramonte ’10        14.00  2.50 

  Nero d'Avola 
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Sardegna 

Capichera 

Mantenghja '03        115.00  

  Carignano 

Mantenghja '07        105.00  

  Carignano 

Assajé ‘09         45.00  7.50 

  Carignano  

 

Lombardia 

Nino Negri 

Sfursat Carlo Negri ’07       45.00  7.50 

  Chiavennasca   

 Inferno Carlo Negri ’08       30.00  5.00 

  Chiavennasca  

Fracia ‘08         38.00  6.50 

  Chiavennasca 

 

Valle d’Aosta 

Les Cretês 

Fumin  '08         24.00  4.00 

   

 

 
 

 
 

Vini rossi del mondo 

 

Spagna 

Rioja  

Marqués de Càceres - Cenicero      33.00  5.50 
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Ribera del Duero-Logroño 

Bodega Valsardo Reserva '01      57.00  9.50 

  Tempranillo 

Bodegas Vega Sicilia Unico '89      478.00 

Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot, Malbec 

Cariñena 

Winner Wines 

Reserva “Glamour” '90       35.00  5.90 

Portogallo 

Alentejo-Estremoz (Barons de Rothschild Lafite) 

Quinta do Carmo '02       33.50  5.50

 Aragonez, Alicante Castelao, Trincadeira, Cabernet Sauvignon, Shiraz 

Australia 

Murray Valley 

Deakin Estate 

Cabernet Sauvignon '02       17.00  2.80 

Shiraz '00         18.00  3.00 

Shiraz '05         18.00  3.00 

Penfolds 

Rawson's Retreat Shiraz Cabernet '06 – ‘12    18.00  3.00 

  shiraz, cabernet 

Sud Africa 

Rupert & Rothschild 

Classique ‘11        39.00  6.50 

  Cabernet Sauvignon, Merlot 

Nuova Zelanda 

Palliser Estate 

Pinot Nero ‘15         62.00   

Argentina 

Bodegas Jacques Francois Lurton  

Malbec Riserva '05        21.00  3.50 

Alta Vista 

Malbec Premium ’12       23.00  3.80 

U.S.A  California 
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Napa valley 

Beringer Founders Estate Zinfandel Founders Estate '05  22.50  3.70 

Slovenija 

Burja 

Pinot Nero ‘09         24.00  4.00  

Korenika & Moškon 

Refosk ‘11         20.00  3,30 

 

Francia 

Bourgogne 

Faiveley Mercurey   La Framboisièr   ’09 – ’13  Pinot Noir  45.00   

Faiveley  Pinot Noir  ’13 – ‘14      30.00  5.00 

Bordeaux 

Saint-Estéphe 

Chateau Haut-Beausèjour ’10 – ‘13     52.00 

  Merlot, Cabernet Sauvignon 

HAUT MEDOC  

Margaux 

Chateau Margaux 1er cru classe '99     960.00 

  Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Cabernet Franc 

GRAVES 

Château Haut-Brion 1er cru classe '99     960.00 

Château Bahans Haut-Brion '02      180.00 

  Cabernet Sauvignon, Cabernet Frant, Merlot 

Còtes du Rhône 

E. Guigal      

 50% Syrah – 40% Grenache – 10% Mourvèdre   24.00  4.50 
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Vini dolci e da meditazione italiani 

Friuli Venezia Giulia 

RAMANDOLO D.O.C.G. 

Anna Berra 

Ramandolo ’10      (3.75 ml) 10.00  5.00 

 

Coos Dario 

Picolit ’11       (500 ml) 45.00 

 

Dri Giovanni 

Picolit  ‘08       (750 ml) 46.00  8.00 

Roncat ’06       (375 ml) 20,00 

Uve Decembrine ’11     (750 ml) 35,00 

Bressani Giuseppe 

Ramandolo ’13      (750 ml) 18.00  3.00  

Ramandolo passito ‘12     (500 ml) 25.00  5.00 

I Comelli  

Ramandolo “Ronc de Madalene” '09   (500 ml) 25.00  5.00 

La Roncaia 

Ramandolo '04      (375 ml) 18.00  4.00 

 

La Viarte  

Sium '05 Verduzzo, Picolit     (375 ml) 35.00 

Aquila del Torre 

Verduzzo Friulano '97     (500 ml) 23.00  5.60 

Borgo delle Oche 

Traminer Aromatico passito ‘09    (500 ml) 26.00 

Alessandro Vicentini Orgnani 

Ucelut passito ‘07      (375 ml) 29.00  5.00 
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Le Vigne di Zamò 

Vola Vola  ‘05       (375 ml) 28.00  4.60 

Verduzzo, Sauvignon, Picolit 

Lis Neris 

Tal Lùc '02 Verduzzo, Riesling, Picolit    (500 ml) 80.00 

 Tal Lùc '04 Verduzzo, Riesling, Picolit    (375 ml) 64.00  

Pierpaolo Pecorari 

Adsum '06 Sauvignon      (375 ml) 23.00  7.00 

Rodaro 

Picolit ‘04        (500 ml) 44.00  7.30 

Scubla 

Cratis '05 Verduzzo Friulano    (375 ml) 40.00 

Valchiarò 

Verduzzo Friulano passito ‘13    (500 ml) 22.00  5.00 

 

Veneto 

Allegrini 

Recioto della Valpolicella Classico '00   (500 ml) 43.00 

  Corvina, Rondinella, Molinara 

 

Marche 

Conti di Buscareto 

Lacrima di Morro d’Alba passito ‘09   (375 ml) 24.00  4.00 

  Lacrima nera 

 

Trentino Alto Adige 

Franz Haas  

Moscato Rosa '06       (375 ml) 32.00 
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Toscana 

Barone Ricasoli 

Castello di Brolio 

Vinsanto del Chianti Classico '01    (375 ml) 30.50  10.00 

  Malvasia del Chianti 

Fattoria le Pupille 

Solalto '00       (375 ml) 19.00  5.20 

  Traminer, Sauvignon, Semillon 

 

 

Piemonte 

Cantine Gancia 

Asti 24 d.o.c.g. Metodo Classico  '08     35.00   5.80 

Moscato Bianco di Canelli  

L'Armangia 

 

'Il Gial' Moscato D'Asti '13     (750 ml) 12.00  2.00 

 Moscato Bianco di Canelli 

 

Sicilia  

Colosi   

Malvasia delle Lipari 

Passito di Salina  '06    (375 ml)  21.00  7.00 

  Malvasia, Corinto Nero  

 

Martingana 

Moscato passito di Pantelleria '99   (500 ml)  80.00  

 

Firriato 

Favinia Passulé ‘14      (500 ml)  45,00     

Zibibbo 

L’Ecrù ‘14       (500 ml)  35,00  6.00   
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Zibibbo 

Vini dolci e da meditazione del mondo 

 

Germania 

Manz Weingut 

Riesling Eiswein '00      (375 ml)  40.00 

  Riesling 

Ungheria  

Disznòko 

Tokaji Aszù '88  5 puttonyos     (500 ml)  55.00 

  Furmint, Harslevelu, Muscat de Lunel 

 

Francia 

Sauternes 

Château Pascaud Villefranche 

Château Pascaud Villefranche '94    (750 ml)  185.00 

  Semillon 

 

Château D'Yquem  

Château D'Yquem '03       (375 ml)  260.00 

  Semillon, Sauvignon 

Château D'Yquem '03      (750 ml)  520.00 

  Semillon, Sauvignon 

 

Cristian Medeville 

Chateau les Justices '11       (375 ml)  32.00 

  Semillon, Sauvignon, Muscadelle 
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Il Cioccolato 
  

Cosa c’è di più buono e più sfizioso per terminare un pranzo ed un momento in compagnia se 

non un’accurata selezione di ottimo cioccolato? 

Vi proponiamo in queste ultime pagine una selezione di cioccolato Domori, azienda 

piemontese leader nella produzione di cioccolato venezuelano che produce cioccolato partendo 

solo da tre varietà di cacao: il Criollo, il Trinitario e il Nacional 

 

 

FAVE TOSTATE E SGUSCIATE: Pensate in piccolo per un grande piacere. 

 Fave intere di cacao tostate e sgusciate, da assaporare lentamente, una per una. Il risultato di 

 uno straordinario percorso netto: fermentazione, essiccazione e tostatura studiate per 

 giungere ad un profilo sensoriale ottimale.       

            8.00 

 

CRIOLLO,  L’ELEGANZA ALLO STATO PURO: La rivoluzione Domori nella sua forma 

 migliore:  

 Puertomar, “tavoletta d’oro 2008” come miglior cru: note di panna, spezie, mandorla, 

 marmellata di ciliegie. Dolcezza e rotondità eccellenti.  

 Porcelana: note di pane, burro e marmellata per una rotondità esaltante.  

 Puertofino: note di caramello, tabacco, noci, papaya, sottobosco, funghi e datteri: una 

 sinfonia.  

 Javablond: note di tabacco, frutti rossi, affumicato e di sottobosco. Piccante con 

 grande persistenza e dolcezza. 

            3.60 

DOMORI SILGLE ORIGINS: Singole origini, note diverse, straordinario collettivo 

 Sambirano (Madagascar): note di frutti rossi accompagnati da una gradevole acidità. 

 Dolce e rotondo di grande persistenza 

 Apurimac (Perù): fiori di caramello e crema di latte, molto delicato e discretamente acido 

 Arriba (Ecuador): note di nocciola e banana, con un gusto fresco e delicato 

 Rio Caribe (Venezuela): note di frutta secca, frutta matura, uva passa tabacco e clorofilla, 

 ottima  rotondità egrande persistenza  

 Sur del Lago (Venezuela): note di mandorle e caffè, grande finezza ed eleganza 

 Teyuna (Colombia): note di anacardi e miele, dolce e persistente 

            3.90 
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Ron Rhum Rum 

 

 

Ron Zacapa centenario 23 Guatemala Etiqueta Negra   7.00 

 Colore ambrato scuro. 

 Aroma di quercia affumicata cioccolato e caramello. 

 Gusto noce tostata vaniglia e spezie e tabacco. Ottimo con il cacao Trinitario. 

 Sensazioni finali: equilibrato fine con note di legno e un’elegante sensazione di dolcezza 

 

 

 

Ron Dos Maderas P. X.  5 + 5        6.00 

 Colore ambrato scuro 

 Aroma di Sherry, cioccolato e caramello. 

 Invecchiato 5 anni ai Caraibi in botti di Bourbon + 3 anni a Jerez in botti si Sherry + 2 anni a 

Jerez in botti  P X  20 anos Don Guido  ottimo con il cacao Trinitario. 

 

 

 

Rhum  Clement Vieux Agricole  Martinica     8.00 

 Invecchiamento minimo di 6 anni 

 Elegante con un intenso bouquet di aromi floreali e speziati 

 Ottimo con il cacao criollo. 

 

 

 

Rhum J.M Vieux 2002 Agricole  Martinica     11.00 
 La Freschezza e la vivacità delle note speziate di questo Rhum vi condurranno verso un 

finale molto equilibrato tra aromi fruttati e un tocco sottile di legno. 

 Gradazione alcoolica impegnativa ottimo con il cacao Criollo. 
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Whisky & Whiskey 

 

Aberlour A’bounadh Higlands- Speyside. Single malt. Fine pasto elegante e 

corposo con un finale deciso da centellinare     8.50 

 Colore ambrato carico 

 Aroma speziato, caramellato con un sentore di arancia 

 Corpo pieno ed oleoso 

 Sapore: arancia tostata ciliegie frutta secca e cioccolato 

 Gusto di fondo intenso robusto e speziato 
 

Glenkinchie 10 yo Lowlands -Est. Single malt, molto saporito e corroborante da 

poter degustare od ogni momento della giornata    5.50 

 Colore oro 

 Aroma morbido e dolcemente aromatico con un leggero sentore di fumo che si percepisce in 

seguito 

 Corpo da leggero a medio 

 Sapore dolce e pulito di erbe, morbido e ben definito con uno sviluppo di aromi 

 Gusto di fondo secco tendente allo speziato delicato ed avvolgente 
 

 

Jack daniel’s single barrel un ottimo whiskey adatto a tutti i momenti della 

giornata con un’intensa nota di frutta.      5.50 

 Colore ambrato carico 

 Aroma caramellato vanigliato con note fresche di frutta 

 Corpo medio intenso 

 Sapore tostato presenza di noci e frutta secca (albicocca) con delle note alcooliche 

 Gusto di fondo morbido secco e molto persistente 

 

Selezione Samaroli Coilltean 1998       8.70 

 Colore ambrato brillante  

 Aromi minerali con sentori marini 

 Corpo intenso 

 Sapore fragrante, sapido e ricco alla bocca 

 Gusto di fondo piuttosto deciso con grande tipicità  

 

Selezione Wilson & Morgan Macallan Marsala Finish 1989   8.30 

 Colore ambrato 

 Aroma tostato caramellato con note di sherry 

 Corpo medio  

 Sapore dolce e delicato leggermente tostato e con una punta di nocciole 

 Gusto di fondo lungo e delicato pulito e non invadente 
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Whisky & Whiskey 

 

Selezione Wilson & Morgan WM Sherry Cask     6.00 

 Colore ambrato brillante  

 Aroma minerale con sentori marini morbidi 

 Corpo intenso 

 Sapore fragrante, sapido e ricco alla bocca 

 Gusto di fondo che richiama tutte le sensazioni morbide e ricche di un grande whisky 

maturo  

 

Selezione Tamnavulin 12yo        5.00 

 Colore chiaro 

 Aroma con un leggero sentore di torba e orzo particolarmente aromatico 

 Corpo elegante 

 Sapore netto e tipicizzato 

 Sicuramente un ottimo esempio di Single Malt delle Highlands 

 

Duncan Taylor Aberlour Speyside 1995 – 13 y     7.20 

 Colore chiro e brillante 

 Aroma fresco e verde 

 Corpo molto strutturato 

 Sapore leggermente alcolico con un finale robusto e noccilolato 

 Per gli amanti dei prodotti freschi e pittosto mascolini con un finale secco e robusto 

 

Duncan Taylor Springbank Campbeltown 1996  - 12 y   10.20 

 Colore chiaro e brillante 

 Aroma affumicato (torbato) 

 Gusto si percepisce l'osso della pesca accompagnato da un gusto torbato ma non invadente 

 Un prodotto da aperitivo per chi vuole divertirsi con unprodotto di qualità adatto a tutti 

 

Duncan Taylor Bowmore Islay 1982 – 26 y     21.60 
 Senza descrizioni l'apice della qualità di un prodotto morbido adatto ad un pubblico elegante 

che vuole assaggiare il gusto di essere scozzese 
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Vodke  Premium 

Purity Vodka   Svezia         6.50 
Prodotta nel Castello di Ellinge del XIII secolo, nel sud della Svezia, Purity Vodka è il frutto di una perfetta 

combinazione tra le antiche tecniche e la moderna innovazione. - Creazione del “Master Blender” di fama mondiale 

Thomas Kuuttanen, Purity Vodka è distillata in un alambicco artigianale in rame e in oro, appositamente costruito per la 

Casa. L’alambicco ha una capacità limitata, fino a 600 litri, e si caratterizza per la sua forma a fungo. Il distillato passa 

attraverso due torri da 8 piani ciascuna, posti a 3 diverse altezze, in modo da regolare il flusso a seconda delle 

caratteristiche ricercate. Il corso della distillazione viene monitorato dai diversi oblò in vetro presenti su entrambe le 

torri; il ciclo si conclude in un contenitore ermetico in oro 24k, da dove viene poi rimosso per una successiva 

distillazione. Prima di raggiungere la massima qualità ed il grado alcolico del 96%, l’acquavite viene lavorata, in totale, 

34 volte con una perdita del 90%. Il processo si conclude in numerose vasche di contenimento. Il risultato è una vodka 

pura, che non necessita di ulteriori filtraggi e mantiene integri tutti i sapori naturali, provenienti da prodotti altrettanto 

genuini, quali: - Grano invernale “Gneiss”: varietà particolarmente adatta alla produzione di pane e di vodka, che cresce 

nel sud della Svezia. - Orzo “Tripple”: utilizzato soprattutto nella produzione della birra, è un perfetto complemento al 

grano per la distillazione della vodka. - Acqua minerale della fonte artesiana di proprietà del Castello di Ellinge. Per 

evitare che i sali minerali contenuti nell’acqua rendano il distillato troppo pesante, si utilizza dell’acqua deionizzata al 

70 %, proveniente dalla stessa fonte protetta. 

 

Belvedere   Polonia         6.00 
Ingredienti purissimi, distillazione tradizionale e packaging elegante: sono le caratteristiche che hanno fatto di questa 

vodka, lanciata negli Stati Uniti poco più di dieci anni fa (in Italia nel 2005), un simbolo del lusso. Distillata in Polonia, 

ha come principale ingrediente una particolare segale, che cresce solo nelle pianure della regione Mazovia. 4 le fasi di 

distillazione, 11 i filtraggi, ben 33 i controlli di qualità eseguiti prima di dare il “via libera” al prodotto. Aroma con 

accenni di vaniglia e panna, gusto rotondo e vellutato.  

 

Grey Goose   Francia         5.50 
Francese della regione del Cognac, prodotta unendo materie prime di qualità (puro grano francese) e sapienza 

distillatoria. Il processo di distillazione viene ripetuto cinque volte, rendendo il gusto gradevole e mai pungente. Il 

sapore è amabile, con lievi note di anice.  

 

Tovaritch!   Russia         3.50 
Prodotta da grano qualità “luxe”, riconosciuto in Russia il più pregiato, ha un gusto puro e una trasparenza che la 

rendono ideale a diventare protagonista di ottimi cocktail e long drink. Di gusto ultramorbido, è una vodka di qualità 

super premium. Curiosa l'etichetta, che si rifà allo stile d'avanguardia di epoca sovietica (anni '20 del secolo scorso) e 

che viene attivamente ricercata dai collezionisti di vari Paesi europei.  

Sernova   Italia          4.50 
Sernova è nata dall'incontro di due eccellenze italiane: la sapienza e la passione che da sempre caratterizzano le 

Distillerie Branca con la visione del suo Presidente, Niccolò Branca, e il genio incontrastato di Luca Gardini, campione 

del mondo e pluripremiato sommelier. Figlia del grano della migliore tradizione italiana unito ad acque purissime, 

Sernova nasce dopo un processo che la rende unica nel segmento, che comprende 5 fasi di distillazione e 10 filtraggi 

successivi in cui il prodotto viene affinato. 

 

O de V   Italia          5.00 
Sfruttando le grandi qualità organolettiche di alcuni vitigni semi aromatici internazionali ed autoctoni (prevalentemente 

Chardonnay, Glera, Incrocio Manzoni) e di tutte le materie da essi ottenuti: vino, mosti, polpe e le stesse bucce, si è 

dato vita ad un prodotto di elevatissimo livello qualitativo. La distillazione avviene in cinque fasi distinte. Le prime 

quattro distillazioni hanno il compito di separare ed escludere presenze chimiche ed organiche non gradite. La quinta 

distillazione, eseguita con un alambicco di ultima generazione, ha il compito di selezionare la delicata presenza 

aromatica dei vitigni. O de V a gradazione finale viene tenuta a riposo per un breve periodo e poi fatta scorrere in un 

letto di carboni naturali e su fiocchi di corteccia di betulla essiccata. La filtrazione avviene in varie fasi; per 

decantazione, seguita da una setacciatura con panni di lino, una sgrezzatura con filtri tradizionali, una depurazione 

micro organica in tensione elettrostatica e per finire con filtri tangenziali, rendendo il prodotto totalmente e 

perfettamente puro. Temperatura di servizio consigliata: 6-8°C ; 

Abbinamenti: ideale in accompagnamento a piatti di pesce crudo, sushi e sashimi, ostriche, salmone e trota affumicati o 

sotto sale, sublime con il caviale. 
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Calvados Cognac Bas Armagnac 
 

Calvados Lecompte 12yo        12.50 

 Il colore è ambrato scuro. Il naso è fruttato sottile delicato con note di frutti neri empio e 

boisé. In bocca è perfettamente equilibrato con sentore di caffè. Il retrogusto è lunghissimo. 

Adatto a chi cerca gusti evolutie complessi 

 
Bas Armagnac Dartigalongue Cuvee Luise 74/76    29.50 

questa couvèe molto speciale è stata creata per festeggiare i 170 anni di fondazione 

dell'azienda (1838-2008) ed è composta per il 70% dal distillato fatto nel 1974 e per il 

restante 30% dal distillato del 1976 

 

Bas Armagnac Dartigalongue Millesimè 1970     12.50 

 

Bas Armagnac Dartigalongue Millesimè 1985     9.50 
 

Bas Armagnac Hors D’Age Laberdolive      15.00 
 

 Tutti questi prodotti sono distillati con metodo tradizionale ed in ognuno di questi il lungo 

passaggio in legno ne ha affinato le caratteristiche organolettiche 

 

 
Cognac Cigar Club Jean Fillioux        16.00 

 Un’esclusiva Acquavite dal colore fiammante; una vecchia acquavite con sorprendenti 

bouquets di sapori. Sigar Club ti invita a gustare l’estrema e veritiera sensazione di finezza 

mielata della sua vaniglia, delle mandorle e le fragranze di un umidor. 

Assapora il suo ricco e untuoso gusto fruttato e scopri la sua sottile nota di aromi di prugne 

confit, cannella e cioccolato fondente. 

Profondo e delicato, l’ideale per abbinare ai sigari Havana. 

 

Cognac Francois Peyrot        4.50 

 Proveniente dal Premiere cru de Cognac la Grande Champagne. Maturazione per oltre 6 

anni, leggero finale vanigliato, bouquet amabile. 

 

Cognac Francois Peyrot   V.S.O.P.       5.50 

 Proveniente dal Premiere cru de Cognac la Grande Champagne. La Finezza e il delicato 

retrogusto è il risultato di una lenta distillazione e della maturazione per oltre 12 anni, 

profumo soave, pungente, leggermente “fiori di vite”. 

 

Cognac Francois Peyrot   X.O.       9.00 

 Proveniente dal Premiere cru de Cognac la Grande Champagne. La Finezza e il delicato 

retrogusto è il risultato di una lenta distillazione e della maturazione per oltre 25 anni, 

profumo soave, pungente, leggermente “fiori di vite”. 
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Porto & Sherry & Madeira 

 

Graham’s Late Bottled Vintage Porto 2005     4.50 

 un prodotto fatto in maniera molto tradizionale che non subisce nessun trattamento dopo la 

vinificazione per garantire tutto il suo potenziale fruttato che si evolverà durante la 

maturazione. Intenso ed elegante, offre un naso molto fruttato di uva e di fichi. Fresco e 

vellutato, con un gusto fruttato ed un corpo deciso fa sentire i suoi tannini dolci e termina 

con un piacevole sentore di cioccolato. 

 

Sao Pedro 10 y.o. Aged Tawny Port       5.50 

 Porto di colore rosso tegola, invecchiato in fusti grandi all'inizio, per poi passare in botti più 

piccole in modo tale da avere più contatto con l'aria esterna. Così “respirando”, ossidano e 

invecchiano più rapidamente dei ruby. In questo modo perdono nel tempo il colore originale 

rosso rubino per assumere una tonalità più chicara, ambrata, e sapore di frutta secca, tipo 

noci o mandorle. Con l'invecchiamento, i tawny guadagnano ulteriormente in complessità 

aromatica, acquisendo sapori che vanno dal tostato al caffè, al cioccolato, al miele. 

 

Niepoort Porto 20 years old Tawny       9.50 

 Ha un profondo colore bruno con riflessi aranciati. Gli aromi che arrivano al naso sono 

favolosi, costituiti da sentori di frutta candita, albicocche secche, caramello e noci. Al palato 

rimane piacevolmente vellutato, con una decisa nota alcolica che ne caratterizza la 

lunghezza.  

 

Niepoort Porto Crusted         4.00 

 Porto di colore rosso rubino. Non filtrato, Raro Blend di vini di qualità Vintage di 

vendemmie diverse con affinamento in bottiglia di 3 anni. 

 

 Sherry Collection 20 yo px  Don Guido     5.50 
Da uve Pedro Ximenez, colore molto scuro ed impenetrabile. Profumi ed aromi di uvetta, 

fichi e frutta secca. Un gusto dolce ma non stucchevole che rimane a lungo in bocca. 

 

Madeira Bual 5yo Cossart Gordon        4.00  

 Ricco e potente con una vellutata caramellata untuosità. Il suo gusto nocciolato e un po’ 

fruttato riflette il suo lungo riposo in botti. Ideale per formaggi e dessert di un certo 

spessore. 

 

Madeira Henriques & Henriques        5.00 
 Color mogano. Al naso è intenso e ricco, con note dominanti di frutta matura. Al palato è 

morbido, opulento e di lunga persistenza. Ideale con il dessert, è ottimo in abbinamento al 

cioccolato e alla pasticceria secca.La Henriques & Henriques è stata fondata, nel 1850, da 

João Gonçalves Henriques, membro di una storica famiglia di Camara de Lobos, 

proprietaria dei più rinomati vigneti dell’isola di Madeira. 
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Le Grappe i Distillati d'Uva e di Mosto 

Friuli 

Ceschia di Nimis UD 

 Impagliata Nera 1971        8.00 

 Impagliata Rossa          4.00 

 

Nonino di Percoto UD 

 Vuisinar          4.00 

 Antica Cuvèe Invecchiata in Barrique      5.00 

 

Domenis di Cividale UD 

 Storica Bianca          5.00 

 Storica Nera          5.00 

 Secolo          5.00 

 

Tosolini di Povoletto UD 

 Agricola          4.50 

 Most            4.50 

 

De Mezzo di Rive d’Arcano UD 

  Con Infuso di Ruta          3.00 

 Friulana Stravecchia        3.00 

 

Driussi di Gemona UD 

 Grappa di Ginepro          3.00 

 

Giovanni Dri di Nimis UD 

 Ramandolo          4.00 

 

Tenuta Villanova di Villanova di Farra GO 

Val di Rose Invecchiata        6.00 

 

Serena Grappa d’Oro di Spilimbergo PN 

 Grappa d’Oro          5.50 
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Le Grappe i Distillati d'Uva e di Mosto 

 

 
 

Veneto 

Poli 

 Sarpa di Poli          3.00 

 Barrique           3.20 

 Uva Viva Italiana         3.50 

 Uva Viva Americana        3.50 
 

Montresor 

 Grappa di Amarone         5.00 

 

Toscana 

Villa Banfi distilleria Nannoni 

 Grappa di Brunello         5.00 

 

Piemonte  

Levi  Neive  

 Moscato          7.00 

 Nebbiolo – Dolcetto – Barbera – Barbaresco      7.00 

 Nebbiolo – Dolcetto – Barbera – Barbaresco invecchiata   7.00 

 

Sibona  Piobesi d’Alba 

 Grappa di Barolo         5.00 

 


